‘ 1L FORNO Ol
MASSIMILIRNO

| nostri prodotti li trovi presso
i seguenti punti vendita:

Il Giardino Biodinamico
Via Mazzini, 33

Rabaia
Via Orfanotrofio, 7

NaturaSi
Via Tripoli, 6

[l forno di Massimiliano
Via Mazzini, 31 - Biella

orari:
Mercoledi 9/11 - Sabato 9/13

Via Mazzini, 31 - 13900 Biella

329.4253217

Agriforneria Biodinamica

Il progetto di avviare un’attivita imprenditoria-
le nel campo dell'agricoltura biodinamica
nasce da precedenti esperienze di coltivazio-
ni di piccoli frutti ed ortaggi che ha portato a
maturare l'idea di coltivare grano e produrre il
pane applicando i concetti biodinamici alla
filiera.

E una scelta per dimostrare le proprie capaci-

ta con alta professionalita e rispetto dei valori.

Il consumatore sta progressivamente posizio-
nando le proprie scelte di acquisto verso
consumi piu consapevoli, che rispettino natura
e valori etici, che privilegino i territori e la
filiera corta.

La comunita che condivide i valori antropo-
sofici di rispetto delle forze naturali si sta
allargando a condivisione di larga parte della
popolazione. Il trend degli acquisti biologici e
biodinamici & in continua crescita.

Il pane biodinamico ha la caratteristica di
essere ogni volta unico e diverso.

Oltre ad essere prodotto con cereali coltivati
in modo biodinamico e nelrispetto della terra
esso € frutto anche della manualita e della
spiritualita della persona che lo ha panificato.

Il prodotto € naturale e contiene valori nutritivi
importanti.

| prodotti biodinamici proposti saranno:
Pane

Cestini

Pizza

Tortine salate
Muffin salati
Focacce
altro

Per alcuni prodotti la modalita di vendita sara
la consegna a domicilio. Ad esempio teglie di
pizze per altri locali o pane biodinamico per
altre panetterie o per ristoranti.

Proposta a B&B e alberghi locali per colazioni
bio.

Il progetto imprenditoriale prevede la coltiva-
zione biodinamica di grano e altri cereali nella

Cascina Ronchetti di Zubiena, con autoprodu-
zione del cumulo di concime.

La parte di grano e cereali, che nei primi anni
non saranno prodotte internamente, sara
acquistata da una cooperativa agricola biodi-
namica.

Il forno & stato installato ed avviato in un
locale a Biella in via Mazzini.

Il consumatore sta avvicinandosi al mondo
bio con maggiore intensita per avere:
garanzie di qualita

certezza della provenienza

filiera corta (km zero)

rispetto dei valori

La crescita della domanda dei prodotti bio in
Europa e del 15%, l'ltalia dopo la Germania &
il paese che consuma piu alimenti bio.
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