Listino prezzi
Ingrosso
2009

' 1 casei fici
e specializzato nella produzio-
ne di pecorini freschi e stagio-
nati e ricotta da agricoltura
biologica, il metodo di lavora-
zione in caldaie di rame a lat-
te crudo e |
gionatura in cantine costruite
con materiali naturali fanno
dei nostri pecorini un prodotto
dalle caratteristiche organolet-
tiche uniche, le forme sono
curate ad una ad una, rigirate
periodicamente, lavate con
acqua e sale ed oliate con olio
e/ v dooliva e
biologici.
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Listino prezzi 2009

(lva esclusa)

Fiore di Grotta stagionatura 4/6 mesi (al kg.) Ricotta Stagionata di pecora (da gratuggia al kg.)

Forma da kg. 2,2 ca. G 15, 75+iva ~O0rma da kg.

Verde di Brione stagionato (tipo roquefort al kg.) RARARARARRAAARARARARRAAARAARAGR I

M3 da kg. 1,0 circa a 16,5
Tutti i prodotti sono a latte cru-

do 100% di pecora da agricoltura
biologica certificati da icea.

Verde di Brione fresco cremoso (tipo zola al kg.)

Forma da kg. 0,7 <circa ua 16,0
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Dal 15 settembre saranno dispo-

Ricotta Fresca di Pecora (alkg) nibili anche prodotti freschi a

Forma da kg. 1,7 circa G 6,75+ va latte di mucca (rendena) di no-
Ricotta tradizionale grezza shelf-life 10 giorni stra produzione sempre certifi-
cati biologici.

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAARAAARANARARDN . .
Lingotto fresco (tipo quartirolo al kg.)

Caseificio
. Forma da kg. 1,6 circa o0l Pecorigi ;G engt.
Yogurt di pecora naturale
Vasetto di vetro da gr. 280 Lingotto stagionato 2/4 mesi (t|80 taieggbo(?ukq.)v a Via Ro§3|n| 52
38083 Brione (TN)
Forma da kg. 1,4 circa tel/fax 0461621285 G 14| 50 -

Shelf-life 35 giorni

E-mail: ipecorinitrentini@gmail.com




